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ORGANOLEPTISCHE EIGENSCHAFTEN

IDEALE BEGLEITUNG

SERVIERTEMPERATUR

Rugiada
Chardonnay salento igp

100% Chardonnay.

Francavilla Fontana (Br).

guyotschnitt.

Zweite dekade august. handlese.

die trauben werden abgebeert, eingemaischt und 
sanft gepresst. der so erzeugte Most wird auf 10°C 
heruntergekühlt, wodurch eine natürliche Klärung 
erzielt wird. die alkoholische gärung erfolgt in 
edelstahlbehältern bei einer temperatur von 15°C.

der Wein reift 4 Monate im stahlbehälter und 1 Monat 
in der Flasche. 

strohgelbe Farbe; frisches, fruchtiges Bouquet; 
trockener, delikater, harmonischer, angenehm 
säuerlicher und fruchtiger geschmack, der lange am 
gaumen anhält.

salat, frittierter Fisch, Muscheln, Meeresvorspeisen, 
leichte gemüsesuppen. gut gekühlt eignet sich dieser 
Wein auch hervorragend als aperitif.

8-10° C.
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